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F U M É E

F u m é e  e s t  l e  f r u i t  d e  m a  
r e n c o n t r e  a v e c  u n  m o d e  d e  
c u i s s o n  e n t h o u s i a s m a n t  e t  
o r i g i n a l  :  l ' o f f s e t  s m o k e r .  

L e s  a l i m e n t s  s o n t  c u i t s  a u  f e u  d e  

b o i s ,  à  b a s s e  t e m p é r a t u r e ,  p e n d a n t  

d e s  h e u r e s  a f i n  d ' o b t e n i r  d e  

s u b t i l e s  n o t e s  f u m é e s  e t  u n e  

t e x t u r e  f o n d a n t e  i n c o m p a r a b l e .

P o u r  v o t r e  é v è n e m e n t ,  c o n f i e z - m o i  

l e  s o i n  d e  r é g a l e r  v o s  c o n v i v e s e t  
d e  l e u r  f a i r e  d é c o u v r i r  l ’ u n i v e r s  
p a s s i o n n a n t  d e  l a  c u i s s o n  
L o w  &  S l o w  !

A r n a u d



Y O U  O N L Y  L I V E  O N C E

Y . O . L . O .  ! O n  n e  v i t  q u ' u n e  f o i s .
T e l  e s t  l e  n o m  c h o i s i  p o u r  m o n  
f u m o i r .
L a  v i e  e s t  t r o p  c o u r t e  p o u r  n e  
p a s  s e  f a i r e  p l a i s i r  E T  i l  y  a  
t a n t  à  d é c o u v r i r .

D e s  f l a m m e s  q u i  d a n s e n t ,  l e  
c r é p i t e m e n t  d u  f e u ,  u n e  d o u c e  
o d e u r  d e  v i a n d e  f u m é e  . . .
Y . O . L . O  s u s c i t e  l a  c u r i o s i t é  e t  

a p p o r t e  c h a l e u r  e t  c o n v i v i a l i t é  

à  v o t r e  é v è n e m e n t .  I l  y  a j o u t e r a  

u n e  t o u c h e  d ' o r i g i n a l i t é  e t  

c o n t r i b u e r a  à  l ’ a n c r e r  d a n s  l a  

m é m o i r e  d e  v o s  i n v i t é s .
L e u r s  p a p i l l e s  n e  s o n t  p a s  p r è s  
d e  l ’ o u b l i e r  !



T R A I T E U R  
É V É N E M E N T I E L  :
M O N  A P P R O C H E

Q u e l  q u e  s o i t  l e  t y p e  d ’ é v è n e m e n t  ( m a r i a g e ,  a n n i v e r s a i r e ,  
é v è n e m e n t  p r o f e s s i o n n e l  … ) ,  c o n s t r u i s o n s  e n s e m b l e  l e  

m e n u  q u i  v o u s c o r r e s p o n d  e t  r é p o n d r a  à  v o s a t t e n t e s  !

J e  v o u s  p r o p o s e  d e u x  f o r m u l e s s ' a d a p t a n t  à  v o s  e n v i e s ,  
a u  n o m b r e  d ' i n v i t é s  e t  à  v o t r e  b u d g e t .

E n  m o d e ' b u f f e t ' ,  e l l e s  f o n t  t o u t e s  l e s  d e u x  l a  p a r t  b e l l e  
à  l a  c o n v i v i a l i t é ,  l ’ a u t h e n t i c i t é  e t  a u  p l a i s i r  d e  p a r t a g e r  
u n  b o n  r e p a s .



Une entrée apéritive à partager

• LES Nachos by FUMée
CHips de maïs agrémentées de sauce bbq maison, fromage fondu et 
herbes fraiches.

une portion de viande et ses sauces 

a choisir entre (panachage possible) :

• RIBs de cochon (200g)

Travers de porc laqués a mi-cuisson de sauce bbq maison. 
FUMAISON / CUISSON : 5h30
Une viande tendre et fondante. LE grand classique !

• Le poulet mariné (2 pilons)
Pilons de poulet marinés 24h dans une préparation Tikka MASALA OU  
TANDOORI
FUMAISON / CUISSON : 3h00
Une viande délicatement parfumée et particulièrement tendre !

• Le Pulled pork burger (+2€ / PERS.)
échine de porc confite, bun boulanger, sauce bbq maison, crudités
FUMAISON / CUISSON : 10-12h
Pour certains, le meilleur burger de tous les temps ! 

Formule LéONARD
"LA Simplicité est
la sophistication    
ultime."
Léonard dE VINCI
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Deux accompagnements consensuels

• LES pommes grenailles rôties

Petites pommes de terre, cébettes et jus de cuisson
Pourquoi faire compliqué ?!

• le coleslaw 

Choux, carottes, sauce coleslaw légère maison
Une salade emblématique de la cuisine US qui plait aux petits et aux grands.

LE BRIE FUMé (+3,50€ / PERS.)
BRIE DE MEAUX AOP
Chaud et servi à la cuillère avec ses accompagnements.

LE MAXI-COOKIE by FUMée

Cookie ultra-moelleux aux pépites de chocolat et flocons d'avoine

Formule LEONARD
"LA Simplicité est
la sophistication    
ultime."
Léonard dE VINCI
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Le pulled pork
burger

Pour certains, le meilleur burger de tous 
les temps !



Un défilé de bonnes choses pour mettre vos convives en appétit

• LES Nachos by FUMée

cf. formule léonard

• LE caviar d'aubergines fumées et ses gressini

Aubergines fumées, huile d'olive, ail et épices

• LE humous et ses légumes à croquer

Pois chiche, purée de sésame, huile d'olive, jus de citron, épices

• La portion de pulled pork burger

cf. formule léonard

• LEs morceaux de saucisses, andouillettes et chorizo fumés

Servis chauds, à piquer.

• La MINI BROCHETTE DE POULET MARINé

Servie chaude.

Formule buzz
"Vers l'infini et
au-delà !"

BUZZ L'éCLAIR
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Un assortiment de 3 viandes pour varier les plaisirs et 
découvrir l'univers de la cuisson low & slow

• RIBs de cochon (125g)

Travers de porc laqués a mi-cuisson de sauce bbq. 
FUMAISON / CUISSON : 5h30
Une viande juteuse et tendre. le grand classique !

• Le steak 'TOOTSIE" (100g)
PAVé D’échine de porc assaisonné sel / poivre
FUMAISON / CUISSON : 6h30
Une viande moelleuse au goût fumé bien présent.

• Le filet de dinde mariné (100g)

FUMAISON / CUISSON : 4h30
Juteuse et tendre, de la dinde comme vous n'en avez

probablement jamais mangée (servie chaude ou froide).

Formule buzz
"Vers l'infini et
au-delà !"

BUZZ L'éCLAIR

Page 2/4

+



Des accompagnements variés

• LES pommes grenailles rôties
Petites pommes de terre, cébettes et jus de cuisson

• Champignons fumés à la thaï
Champignons de paris, sauce 'Tigre qui pleure'.
Surprenant et délicieux ! A déguster chaud ou froid.

• Salade de saison
COLESLAW, Fenouil / aGRUMES, méditerranéenne ...
A définir ensemble en fonction de la saison !

LE BRIE FUMé (+3,50€ / PERS.)
BRIE DE MEAUX AOP
Chaud et servi à la cuillère avec ses accompagnements.

Formule buzz
"Vers l'infini et
au-delà !"

BUZZ L'éCLAIR
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Un dessert tout en douceur 
à choisir parmi :

• Les fruits rôtis de saison

Abricot / MIEL / ROMARIN, Pomme / éPICES, Poire / CHOCOLAT
A définir ensemble en fonction de la saison !

• LE MAXI-COOKIE by FUMée
Cookie ultra-moelleux aux pépites de chocolat et flocons
d'avoine

Formule buzz
"Vers l'infini et
au-delà !"

BUZZ L'éCLAIR
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Le STEAK 
'TOOTSIE'

Délicatement fumé, moelleux et fondant : 
MON MORCEAU PRéféré !



Formule DE 100 à 81 pers. DE 80 à 61 pers. DE 60 à 41 pers. - DE 40 PERS. + DE 100 PERS.

Léonard 22.50€ 23.50€ 25.00€ Me consulter Me consulter

BUZZ 33.00€ 35.00€ 37.50€ Me consulter Me consulter

T A R I F S

T A R I F S  H T  - T V A  À  1 0 %



Ces tarifs comprennent notamment :

• Le déplacement dans un rayon de 50km autour de Valence
Au-delà, supp. de 50€ par tranche de 50km.

• L’installation et l’allumage du fumoir sur le lieu de    
votre évènement

• La préparation, la cuisson, la remise en œuvre et le 
dressage des éléments choisis

• La mise en place et le renouvellement du buffet

• La fourniture d’assiettes, couverts et serviettes en
matières éco-sourcées
Verres non fournis. Devis sur demande.

• Le sourire et la bonne humeur d’un pitmaster passionné !
Ces tarifs ne comprennent pas :

• Les éventuels suppléments liés au choix du Pulled Pork 
Burger et / ou du Brie Fumé.

• LA FOURNITURE / LE dressage / la décoration des tables de   
bUFFET

• Le service à l'ASSIETTE

• La fourniture des boissons (eau, vins, bières, soft, CAFé …)
Devis sur demande.



L E  J O U R  J

A f i n d e p o u v o i r o p é r e r d e m a n i è r e
a u t o n o m e , j ' a i b e s o i n :

• D ' u n e s p a c e p l a t d ' a u m o i n s 1 5 m 2
• D ' u n e p r i s e é l e c t r i q u e à p r o x i m i t é
• d ' u n a c c è s à l ' e a u à p r o x i m i t é
• D e t a b l e d e b u f f e t ( 1 p o u r 3 0 p e r s . )

L'installation et l'allumage du feu se font 2h30 
avant le début du service.

J e  v e i l l e à  l a i s s e r l e  l i e u  m i s  à  
d i s p o s i t i o n  p a r f a i t e m e n t p r o p r e .



L e s  v i a n d e s u t i l i s é e s s o n t 1 0 0 %  ' O R I G I N E  F R A N C E ' .
E l l e s s o n t ,  r i g o u r e u s e m e n t s é l é c t i o n n é e s ,  a u s s i l o c a l e m e n t q u e  

p o s s i b l e ,  e t  p r é p a r é e s p a r  l e  c o m p t o i r d r ô m o i s d e s  v i a n d e s ( b o u c h e r i e
a r t i s a n a l e e t  f a m i l i a l e b a s é e à  c h a b e u i l ) .

POUR INFORMATION

P o u r  l e  r e s t e d e  m o n a p p r o v i s i o n n e m e n t ,  j e  p r i v i l é g i e l e s   
p e t i t e s  s t r u c t u r e s  i n d é p e n d a n t e s .

P a i n  e t  b u n s  d e  b o u l a n g e r ,  f r u i t s  e t  l é g u m e s e n d i r e c t  p r o d u c t e u r o u
p r i m e u r  . . .  A u t a n t q u e  p o s s i b l e ,  j e  v e i l l e à  t r a v a i l l e r a v e c  d e s  p e t i t e s  

e n t r e p r i s e s l o c a l e s .



J E  S U I S  À  V O T R E  
D I S P O S I T I O N  P O U R  
É C H A N G E R  !

A r n a u d  A N C E L I N
0 6 . 6 6 . 4 0 . 5 6 . 3 5
A R N A U D @ F U M E E B B Q . F R

w w w . f u m e e b b q . f r
F a c e b o o k  E T  I N S T A G R A M  :  @ f u m e e b b q
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